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Villa Laureana es la mas exclusiva para bodas
en el norte de Madrid.
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La villa cuenta con unos jardines

metros cuadrados, ideales para
al aire libre en primavera y verana
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Cuidada hasta el minimo detalle, los espacios
interiores y suU Majestucso zaguan, generan
una atmosfera sofisticada y distinta de la que

tener un recuerdo inolvidable
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Genera un ambiente calido y lleno de magia que se

complementa con pa
entradas y un espacio ideal para cer
religiosas.
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Un gl'}_l“ (.’(11.”1)() para
presentar la mejor escena culinaria

La creatividad de nuestro equipo de cocina,
dirigido por el chef, Rafa Parro, nos permite
ofrecer exquisitos platos disefiados con una

impecable técn

ca culinaria.

Gracias a la seleccion de productos de la
mejor calidad del mercado haremo

delicias de los comensales mas exigentes

Jarrete de ternera glaseado y cocinado con mimo, parmentiar
da remolacha, trigueros y crujiente de queso,

Lubinz al horno en salsa da carabineras, bimi y pastel de chirlyl

Materias primas
con denominacion de origen

Si hay algo que caracteriza la cocina de la
finca de Villa Laureana, es la seleccion de la
mejor materia prima y la armonia que
logramos crear, conjugando a la perfeccion,
arormnas, texturas v colores,

Los corners de comida para boda son espacios reser-

vados para aperitivos especiales y llamativos gue dan

un togue muy original a la celebracion. Se trata de

pequenas porciones de sabor y decoraciones temati-

cas segun los gustos de los novios, y gue encantan a
grandes y peguefos.

villatau



Meat ball de rabo de torg, setas
v emulsion de calobaza y azafrdn

Bacalao confitado en AGCVE, cremita de Plancton,
quisantes tiernos y emulsion de bataia

Arnor al chocolate en texturas
v oremo de naranja sanguing

Los postres son nuestra especialidad para endulzar

el paladar y la vista. Con un formato de presenta-

cion minirmalista creamos diferentes platos, dentro

de una completa propuesta dulce, gue pondra &l
broche a tu gran dia
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Ponemos en vuestra

boda, con platos total

segun |os gustos y prefer

Cuidamos hasta el Gltirno ¢
elaboracion, sinoc en la'p

Diferentes tipos de jugosa ¢
fresco, marisco.. La mas comple
trondmica para ofrecer a los

Los precios de los menus que se e
continuacion son para un n
tados, por debajo de éste consultar.




Puedes elegir un primer plato, un segundo plato v un postre.
En el precio va incluido:

(IVA no incluido)

Ademas incluye una prueba

de mend eligiendo tres platos
de entrante, tres platos como
principal v tres platos de postre,
El nimero de comensales de la
prueba dependera del numero de
invitados a la celebracion.

Los dias de prueba de menu son
de Martes a Viernes en horario
de Almuerzo.

Puedes elegir un primer plato, un segundo plato y un postre.
En el precio va incluido:

(IVA no incluido)

Ademas incluye una prueba

de menu eligiendo tres platos
de entrante y tres platos como
principal y tres platos de postre,
El nimera de comensales de la
prueba dependera del ndmero
de invitados a la celebracion.
Los dias de prueba de menu son
de Martes a Viernes en horario
de Almuerzo.

villa Q) Laureana

Puedes elegir un primer plato, un segundo plato y un postre.
En el precio va incluido:

(IVA no incluido)

Ademas incluye una prueba de men eligiendo tres
platos de entrante y tres platos como principal v tres
platos de postre. El nimero de comensales de la
prueba dependera del nimero de invitados a la
celebracion. Los dias de prueba de menu son

de Martes a Viernes en horario de Almuerzo.

Men Infantil y Mena Staff 45.00€

1}

Catalogo de bodas 2024 - villaLaureana



villa( Laureana

<
ENTRANTES FRIOS PN
et galatele e, S

«Carpaccio de salmaén del Atldntico'aderezado de limay eneldo, aguacate ” .,&:::.:.:::‘,.
. - : S S S,
i - ; SR T
de Almeria v crujiente de platano tostado e, et
X e O e

-Burrata de Apulia en tornate encostrado y caviar de aceituna cornicabra
negray pesto de pistacho;

+Bacalao confitado con togue ahumado en fresca ensalada de naranja v

CARNES

perlas de frambuesa +Solomillo de vaca marcado en brasa, foie tostado al romerg, pata-

‘Cola de bogavante y sus pinzas en perfecta coccitn sobre gelé de pifia, tas al horno y juge de carne con setas (+200€)

- Solomillo de vaca, patatas guisadas, dados de zanahoria y trigue-
ros salteados en salsa ahurnada.

+ Cochinillo de Arévalo deshuesado, cocinado a baja temperatura,

salsa de su coral y brotes frescos (+5.00€)
-Tartar de atin rojo patude marinado en soja y sésamo, cama de aguacate

y alga wakame ;
B : hervido con patatas asadas y alcachofas de Tudela
‘Fole mi-cuit caramelizado, culis de fruta con aroma a romero y pan tostado | .
- Pato confitado en cama de patata y verduritas salseado en togue

‘Sopa fria de melcn con aroma de albahaca, carne de txangurro y huevito oriental y frutos rojos

de codarniz - Cordero lechal asado en nuestre harno de lefa, patatas a lo Tradi-
clonal y champinones con ceballita italianz
ENTRANTES CALIENTES -Jugoesa ternera Angus cocinada al vacio a baja temperatura y gla-

-Timbal de berenjena al armanac, sal de vino Rioja, alcachofa ahumada y seada en st jugo, presentada con patatita y piquillos salteados

g e Lo SGlre dealla e Mbng o AeA A ot » Prensadito de Babo de toro guisado a la cordobesa, sin huesoy

- : . . . sobre cama de pure trufado y trigueros
“Mieiras Premiurm en hojaldre tostado, gratén de holandesa y crema de nécoras

-Canelon de Pato confitado, parmentier de la huerta y Perlas de trufa POSTRES

-Crema de carabineros, frutos del mar y croutons de pan Lostado Cremosa y fundente cheesecake, culis de frutos del bosgue y cru-

‘Fina cremita de Ave de caza y ragut de setas trufada +jiente de lima.

Amor al chocolate en texturas, arena de almendra, frambuesa y oro.
PESCADOS - Milhojas de crema anisada, mascarpone y frutos rojos.

- Manzana caramelizada en hojaldre testado, cremita inglesa y cru-

- jiente de merengue.

Mersian Villa Laureana de la tarta arabe crema aromatica y crujiente
-de canela.

+Bacalac de Islandia y carne de almeja, confitado en Oliva, pastel de verduri-
tasy fumet tostado

‘Lubina salvaje en librillo con hoja de espinacas, pudin de verduras y salsa
de nécoras

Torrija de pan Brioche cremita fina de aimendras y helado de vaini-

‘Suprema de salmoén marcado en plancha y terminado en salsa de limén y a

tiernos trigueros con patatas guisadas al azafran
También disponemos de opcion vegetariana.
SORBETES

‘Limén y lima al vino Bermejo con togue de menta

-Ron de cafa tostado, maracuya, mango y yuzu Ademas incluye una prueba de menu eligiendo tres platos de

entrante y tres platos como principal y tres platos de postre. El

-Frutes rojos, vodka y aroma de anis estrellade

numero de comensales de la prueba dependeré del ndmero de a
invitados a la celebracion. Los dias de prueba de ment son

de Martes a Viernes en horario de Almuerzo.




Mesa de arroces
Arroz caldoso de pescadores 10 € por persona*
Arroz tostado de pluma ibérica y boletus

Arroz de verduras al perfume de trufa

Cortador profesional de jamdn (T jarmdn 8 Ka 200 €* pieza
Sushi bar - Surtido de sushi 8 € por persona*
Makis

Miguiris

Sashimi,

Ensalada de alga wakame

Edamame

Abridor profesional de ostras con cava y champan 300 €*

10stra 400 €*

Mesa gastronomica de panes en horno de lefia y variedad 4 € por persona*

de aceites de la peninsula

Mesa gastronomica de quesos nacionales 8 € por persona*
Surtido de guesos

Semicurados

Curadlos

Viejos

Acompanado de picos, regafias, frutos secos como nueces, pasas

y aromas de anises y canela

*(IVA no incluido)




Grisinis de pan de La Toscana

Alcaparrones extra de La Pedrena

Torreznos crujientes de Soria

Cana de lomo ibérico en su punto de curacion

Blini de crema de burrata y cebollino

Boletus edulis y pularda en cremoso pastel
Macarons de Foie mi-cuit y compota de albaricogue
Vasito de sopa o crema de temporada

Tartar tradicional de wagyu

Vieira en tartaleta y cremoso gratén

Anchoa elaborada en Santena y tomate raspado
Langostinos crujientes y chutney de mango
Croguetita caseras de jamon ibérico

Samosa de verduras al curry

Gyoza de carne de buey

Tostita de gula al ajillo

- 2,50 € unidad -

Pan Bao relleno de puled pork

- 3,00 € unidad -

Salman marinado en nuestra finca y duo de caviar

- 3,00 € unidad -

ara
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La Esquina ITaliana - 6€ x persona® Popular y tradicional estacion de Gildas surtidas, de
Surtido de |os mas representativos embutidos  boquerones, dnchoas, queso idiazabal y cecina de ledn
v productos de primera calidad legados de - 6.00 €/PAX

nuestra amada “LA BELLA (TALIA"

Poke Station - 8€ x persona*
Inmejorable mortadela trufada : e ;

Mil y una combinacién de comer un exquisito plato de
El singular salame al hinojo 5 - :

Poke eligiendo tus propios ingredientes entre:
Auténtico Pastrami ahumado et

La proteina:

El imprescindible queso parmesano Atlin, salmén o pulpo

La base:
La Taqueria de México lindo - 6€ x persona* Arroz de sushi
Surtido de taccs, carne de res, cochinita pibil ¥ Los toping:

Alga wakarme, edamame, cebolla crujiente o aguacate

de aguacate. Todos ellos con su pico de gallo y

Salsa de mango, chili mayo, agridulce |sa de soj

aderezados con crema agria y su toque de SClRERe T e BYergttiadlich o 5o Sa LS SOl

cilantroy lima marinadeos con nuestra fresca y
Recena - 5€ x persona*

exclusiva Michelada

Mini hamburguesa con gueso

Perrito estilo new York

fi i *
£ucdhelictele tatiaauas ee v petohi Arepitas surtidas de gueso, rabo de toro o cochinita Pibil

Auteéntico ceviche de corvina cen su leche de e o A
Surtido de mini postres exclusivos

tigre, canchita y camote todo marinado con

Pisco 5 2
1568 SEUT Recena en Parilla - 16€ x persona*

Mini burger de vaca nacional
El Caldito madrilefio con toque de menta y

12l - 5,00 €/PAX

Bocaditos de chorizo cricllo

‘Pringa” en pan de 3 - .
=2 Chitorrita navarra

Chapatitas de bacon y queso
fef i = * o
Galicia calidade - 11€ x persona Mini postres

Pulpo a feira y sus cachelos

Pulpo braseado

Mejillones a la Ria al vapor y liman Consultar otras opciones de corners

Mejillones en vinagreta temdticos *(IVA no incluido)
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Ceremonia Civ

Organizamos vuestra boda

CEREMONIA CIVIL DE RATIFICACION

En nuestra finca existe un lugar diferenciado
para poder realizar la ceremonia civil en
presencia de todos los invitados, El montaje de
la cerernonia consta de 60 sillas vestidas con
fundas, situadas en dos grupos con un pasillo
central, sobre una alfornbra de ceremonia.

Dispondra de;
- Megafonia y montaje de la ceremonia civil:
600<€ (IVA no incluido)

Oficiante de la ceremonia (aungue su partici
pacién no posee valor legal aluno) 300 € (IVA
no incluido)

Si precisals de asesoramiento legal para vuestra ceremonia podéis contactar con Ceremonias Alma, Teléfono
651126710 Contacta Eva Palacios

Curante el evento v los dias previos, nuestros responsables de organizacion coordinaran el desarrollo del aconte-
cimiento para gue todo salga segun los pardmetros establecidos vy estardn pendientes para atender cualquier
necesidad que os pueda surgir. Os ofrecemos para casa espacio un entorno, una decoracion y un estilo propio di-
ferente.

Podréis disfrutar del espacio elegido solo para vosotros y vuestros invitados.

Adernas hemos tenido en cuenta las diferentes posibilidades para que podais disfrutar de un espacio determina-
doen cada momento de |a celebracion:

Zona para el céctel

Zona para la celebracidon del banguete
Zona de barra libre

Parking para todos los invitadas

NUESTRO EQUIPO

Pargue cada boda es dnica. En Villa Laureana ponemos a vuestra disposicion una gran variedad de platos para
gue elijais vuestro propio menu de acuerdo con vuestras necesidades y gustos.

La prueba de menu sera para 2 comensales cuando el numero de invitados sea igual o inferjor a 99,

La prueba de menu serd para 6 comensales cuando el namero de invitados sea igual o superior a 100,

Se realizara al menos con 2 meses de antelacion, y se coordinaran con los responsables de eventos.

Mesas para 6 a 10 personas, para su elaboracion del seating plan

Menus especiales para alérgicos, vegetales o diabéticos,

Minutas personalizadas.

NUESTRO EQUIPO

Durante todo el evento, un equipo de profesionales con amplia experienca en protocolo y atencidn al cliente, es
taran dirigidos y supervisados por un maitre cualificadeo.




Nuestros servicios

CHURROFIESTA

El final de fiesta perfecto, con toque dulce y tradicional
que gustara a todos.

Churros artesanos elaborados en directo delante de tus
invitados con las megjores materias primas, acompana-
dos de un buen chocolate caliente.

Sin duda un corner diferente que sorprendera y con el
gue tus invitados disfrutaran la boda de principio y fin.
Precio por persona 7.00 €, Minimao para 100 pax

RECENA TIPO BARBACOA
Mini Hamburguesas
Choricitos Rojos

Choricitos Criollos
Minichapata de panceta
Brochetas de Verduras

16 €/pax

DISCOTECA MOVIL
Cuenta con los sitemas de sonido mas avanzados:
- 3000 w. de sonido en dos cajas IBL autcamplificadas
con apoyo de 2 subgraves.

Equipo de mezclas digital PIONEER con conexion a
plataformas musicales online.

| micréfone inalambrico SENNHEISER G3
- 2 cabezas moviles LED con efecta Wash & Gobo
programadas.
- 4 Torres trust para soporte de altavoces y cabezas
moviles vestidas con tela e iluminadas interiormente,

- Coordinacién con nuestro personal de todos los
momentos musicales a lo largoe de la boda mediante
nuestra Herramienta de Seleccion Musical,

- Dj. profesional experto en bodas.

- Equipo de musica adicionzal: 150€ (IVA no incluido)
-Hora completa adicional 300€ (IVA no incluido)

BARRA LIBRE

La barra libre cuenta con primeras marcas nacionales
vy de importacion. Las horas extra gue se contraten
seran calculadas en base al ndmero de asistentes al
banguete,

Hora extra de Barra libre 10.00 € por comensal adulto
contratado.

FOTOGRAFIA

El reportaje fotografice podra ser realizado por las
empresas gue pondra a su disposicidn Villa Laureana.
FOTO ENFOQUE:

Radl: 606 368 190 6

Chema: 620 212 625

Web: www.fotoenfoquemadrid.com

Somos una empresa consolidada en el sector conuna
amplia experiencia. Nos ajustamos al estilo de cada
pareja, desde un enfoque mas clasico, hasta lomas in-
novador dando prioridad a la estética v la naturalidad,
sin olvidarnos de familiares y amigoes. Nuestra mejor
cartade presentacion es darte a conocer nuestros tra-
bajos, sin prisa y sin compromisos. Estamos deseando
ConoCeros,

35MM FOTOGRAFAS:

Carmen: 644 259103 - Ingrid: 652 234 410

Web: www.35mmfotografas.com

Email: info@35mmfotografas.com

Somos una empresa de fotdgrafas especializada en foto-
grafia y video de bodas con muchos afios de experiencia
en este sector, lo que aporta un valor anadido de seguri-
dad y garantia a nuestros reportajes. Ofrecemaos un servi-
ciomuy cuidado y completo, buscando imagenes natura-
les y espontaneas, sin dejar pasar ningdn momento ni
detalle. Tenemaos un trato amable y cercano con nuestros
clientes, que genera esa confianzay comodidad, muy im-
portante en un dia tan especial.

ALTO ENFOQUE

Carina Rodriguez R: 675 674 165

Web: www.altoenfoque.es

Cuando cigo hablar de familia, momentos, sentimientos,
recuerdos, calor de hogar, necesariamente me transpor-
to a eso que suslo hacer cada fin de semana al tocar a
vuestra puerta para aventurarme en la expectante y ma-
ravillosa ansiedad de conocer una nueva familia que se
encuentra celebrando el amor, sentimiento que da
origen a todo cuando existe sobre |a tierra y aun fuera de
ella. Mi trabajo es tan maravilloso que no veo la hora de
que llegue la siguiente boda. Por eso estoy feliz de que
estéis leyendo estas lineas. Mi nombre es Carina. Como
fotégrafa amo la discrecion, la serenidad, el proceso de
observacion de los sentimientos y de la belleza de las per
sonas €n todas sus expresiones y manifestaciones. Siento
el privilegio de saber que puedo aprender de todas las fa-
milias, parejas y comunidades acerca las distintas formas
deviviry agasajar el amar. Tengo un profundo sentimien-
to de gratitud al ser recibida en cada hogar para Iz formi-
dable mision de preservar sus recuerdos a la luz del
octavo arte, la fotografia.

Alto Enfogque realiza un trabajo de estilo fotoreportaje,
dando cobertura a todes los acontecimientos de la jorna-
da en su totalidad con el objetivo de capturar al maximo
todos los momentos y emociones de la velada y entregar
una historia Unica e inclvidable.

Es ideal establecer un contacto previo con las parejas
para conocer mejor cuales son sus expectativas y prefe
rencias en cuanto a su reportaje para asi poder desarro-
llar un trabajo discreto y no invasivo en el dia de la boda,
dejando tanto a parejas como a invitados libres de cual-
quier presion vinculada a extensos posados, Para Alto En-
fogue la naturalidad ante todo es una preferencia.

En el caso de que el reportaje fotografico no sea realiza-
do por nuestros fotdgrafos, empresas o profesionales ex-
ternos que lo realicen deberan cumplir el siguiente con-
dicionado:

1. Este condicionado se considera contrato entre partes y
es para ellas de obligade cumplimiento.

2. El desarrollo del reportaje fotografico por una empre-
sa o profesionales externos a Villa Laureana constituye
una actividad legal regulada. Dicha actividad se realiza
en instalaciones privadas de Villa Laureana sin gue ésta
tenga el dominio sobre la actividad. Las empresas o pro
fesionales externos gue colaboren en el reportaje foto-
grafico del evento deberan cumglir con la legislacion la-
boral y mercantil en vigor y, por tanto, a requerimientec
de Villa Laureana, responsable de cualguier suceso
acaecido en el interior de sus instalaciones, deberan
aportar la siguiente documentacion:

a) Ultima recibe IAE [comprobacian del alta en el epigra-
fe correspondiente a actividades economicas)

b) TC1 y TC2 correspondientes a las personas que reali-
cen el reportaje fotografico vy sus colaboraciones (com-
probacion de alta en la Seguridad Social y de la vigenvia
de los contratos de dichas personas)

c) Ultime recibo de seguro de responsabilidad civil (ga-
rantia de resarcimiento de los dafios que en desarrollo
de su actividad profesional pudieran acaecer a terceros)
3. Un reportajefotogréfico adecuado para un evento de
estas caracteristicas conlleva necesariamente unas ins-
talaciones, decoracion, iluminacién, elementos florales...
¥ su correcto mantenimiento y dispoesicion, todos ellos a
cargoy propiedad de Villa Laureana, S.L. Por tanto, el de-
sarralle de la actividad comercial lucrativa que significa
dicho reportaje fotografico obliga a Villa Laureana, S.L. a
establecer una tarifa Unica por el aprovechamiento de lo
anteriormente descrito. Esta tarifa se determina en la
cantidad de 300 € mas el IVA vigente en el momento de
la facturacion. El grado de amistad o relacién de paren-
tesco entre el cliente y el fotografo elegido, asi como el
hecho de que el trabajo realizado suponga ¢ no el coste
alguno no lo exime del pago de |la cantidad establecida.

24 -villaLaurearny

9o de bodas




Condiciones de contratacion

- Los precios marcados en este dossier tienen validez
para eventos contratados entre losdias1 de eneroy 31 de
diciembre de 2024. Ninguno de los precios indicados en
este documento incluyen impuesto sobre el valor afadi-
do (IVA). El tipo aplicable a la factura final sera el vigente
al momento de |a celebracion.

-Un retraso superior a 1 hora sobre la hora pactada, su-
pondra una penalizacion que establecers Villa Laureana
en funcion al numero de invitados.

- Las pre-reservas de nuestros espacios exclusivos tren-
dran una duracion de 10 dias durante las cuales el clien-
te debera realizar una reserva en firme. Si durante ese
periodo otro cliente estuviera interesado en la misma
fecha, se le comunicara al primero, para que tome una
decision. Una vez transcurrido los 10 dias la pre-reserva
se anulara automaticamente.

- Para efectuar la reserva en firme, habra que efectuar
una entrega de la cantidad de: 1.000,00 €, que se des-
contara del importe del evento. Dicha cantidad no sera
reembolsada en caso de anulacion por parte del cliente
El resto del importe de |a factura se abonara en Cheque
Bancaric.

- Diez dias antes de |la fecha de |a celebracion, el cliente
debera entregar su planoc de montaje de mesas, su pro-
tocolo de invitados y su numero definitivo de comensa-
les adultos y nifos para la correcta planificacion del ser-
vicio. Nuestros espacios estan previstos para un ndmero
minimo de asistentes, excluyendo personal directamen-
te contratado por el cliente (fotégrafos..). Si la cifra de
asistentes descendiera de dicho nimero habria un su-
plemento de 75 € por persona hasta alcanzar el importe
correspondiente al minimeo. El pago final, restando el
importe de la sefal entregado en el momento de la re-
serva, debera ser satisfecho por el cliente antes de la
prestacion de los servicios contratados, talén conforma-
do o bien por transferencia bancaria a la cuenta ES64
00301001 36 00077271,

- Bajo ningun concepto se alterara la decoracion de las
salas sin el consentimiento de la empresa, ni se retirara
ningdn ornamente de las mismas. Igualmente el
cliente se compromete a indemnizar a Villa Laureana
por cuantos danos se hayan podido ocasionar directa-
mente por proveedores o invitados del cliente durante
|a celebracion del evento, a los espacios, a cualesquiera
de los bienes muebles del espacio reservado,

- En la Comunidad de Madrid existe una normativa
muy estricta sobre las condiciones en que se han de
utilizar todo tipo de efectos pirotécnicos, por lo gque
estos no podran ser disparados en ningun caso. Seran
los novios responsables de cualquier desperfecto oca
sionado por el incumplimimento de dicha normativa.

- Existe una normativa que regula el lanzamiento de
diferentes objetos voladores comao: farolillos, globos
normales, globos led.., que por la situacion de Villa
Laureana dentro del area geografica proxima a un ae-
reopuerto, estan prehibidos dichos lanzamientos.

- En el acto de realizar la reserva en firme, mediante el
pago del depdsito y la emisién de su correspondlente
recibo, ambas partes asumen el conocimiento y la
aceptacion de todas las naormas, condiciones genera-
les e informacion objeto de este documento.

- Esta carpeta tiene caracter informative vy no contrac-
tual, por lo gue la empresa se reserva el derecho de
cambio de informacion y precios dando por no valida
cuanta informacién exista (antes del pago de la senal)

- Villa Laureana no se hace carge de los objetos perdi-
dos los elementos y demas objetos propiedad de los
clientes que deseen incorporar a su celebracion (tales
como decoraciones, libros de firma aparatos electréni-
cos.etc) seran de la entera responsabilidadde los
clientes, no pudiéndose responsabilizar a Villa Laurea-
na de su seguridad al ser un establecimiento de publi-
ca concurrencia y no constituir la reserva un contrato
de deposito o custodia.

Villa Laureana, como deferencia a sus clientes,
pondra toda la diligencia gue pueda en el cuidado de
las mismas, sin que per ello pueda responsabilizarse
de cualquier contingencia que pueda afectarle. Finali-
zando el evento, el cliente debera retirar todas sus
pertenencias inmediatamente.

-Villa Laureana dispone de todos los permisos, licen-
cias y seguros obligatorios para el desarrollo de su ac-
tividad profesional, garantizandole la maxima seguri-
dad en todos los servicios ofrecidos. Requisitos que
sontambien exigides a nuestros proveedores of iciales
w recomendados.

La utilizacion del aparcamiento del restaurante es
gratuita y exclusiva para clientes del restaurante. No
supone, por tanto, contrato de depdésito o custodia de
los vehiculos. Villa Laureana no puede hacerse res-
ponsable de los dafos que pueda sufrir el vehiculo, Se
ruega no dejen objetos de valor en el interior de los
rmisrmos para evitar robos de los que Villa Laureana no
puede responder

- Se prohibe por razones de seguridad e higiene, el
consumo en el establecimiento de Alimentos o Bebi-
das no suministradas per Villa Laureana.
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Desde Grandes Momentos Wedding os querermos dar |a bienvenida a una de |as experiencias mas importantes
y emocionantes de vuestras vidas: "La Organizacion de vuestra Boda", Estarermos encantados de acompanaros
durante este magnifico viaje gue finalizara el dia de vuestro enlace.

Como empresa especializada en la Organizacion de Bodas Integrales, os agradecemos la confianza depositada
en nuestro equipo de profesionales con amplia experiencia en el mundo de los eventos nupciales.

Bajo la direccion de nuestra Wedding Planner principal, Yolanda Pérez, estaremos desde el primer dia integra-
mente a vuestra disposicion y totalmente implicados para gque el dia de vuestra boda, sea un dia tan maravilloso
v especial como habremos sofado v disefado entre todos,

Os ayudaremos con €l disefio de todos y cada uno de los detalles; la coordinacién, negociacion y eleccion de los
rmejores provesdores, el asesaramiento en todos los aspectos gue preciséis: protocolos, estilo, ceremonia, invita-
dos.. desde la firma del contrato hasta el dia de la celebracion y hasta la finalizacidn de esta.

El dia "B", nuestro equipo cuidara in situ de todo el desarrollo v los detalles del enlace, desde horas antes del co-
rmienzo, conectados por equipos profesionales (walkies) para la mejor coordinacion y organizacion, velando por
el perfecto desarrollo del evento.

En resumen, somos la ayuda necesaria para gue podais disfrutar al maximo de todos y cada uno de los preparati-
vos para el dia de vuestra boda; seremos vuestros 0jos y mano para que estéis tranquilos sin necesidad de impli-

car a familiares y/o amigos.

Todo organizado, preparado y coordinado de una forma exquisita.

INFORMACION GENERAL: WEDDING PLANNER:

Oficinag: + 34 911.164.346 Yaolanda Pérez: + 34 8458 .385.910

email; info@grandes-momenlos.com email: yolanda@grandes-momentos.com
RESPONSABLE DE EVENTOS: REDES SOCIALES:

Enrique Cabrera: +34 655.214.717 Instogram: @grandes.momentos.wedding

emall: enrique@grandes-momentos com



